
GOURMET MENU

Falsche Olive, Air Baguette 
mit Pata Negra, Brick Chorizo

Beef Tartare, Butterwolke

Ananas-Carpaccio 
mit Langostinos und Papaya

Klare Paradeiser-Consommé
mit Basilikum-Nockerl

Hausgemachte Tagliatelle 
in Parmesanlaib geschwenkt 

mit schwarzem Trüffel

Seesaibling im heißen Lärchenbrett gegart 
mit Wildkräutersalat

Bergnadelfilet 
mit kleinem Gemüse und Erdäpfel-Pilz-Stampf

Chicoreé mit Grapefruit Schnee

Schokoladensoufflé 
mit Beerensalat und Salzkaramell

MARTINI GANSL

Ab sofort gibt‘s Martini Gansl!
Nur auf Vorbestellung

GOURMET TAGE
vom 18.11. bis 22. 11. 2020

zwischen 18.00 und 20.00 Uhr
nur mit Reservierung

10-Gang-Menu 
104 Euro

10-Gang-Menu mit Weinbegleitung
130 Euro
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Kleines Prater Frühstück
	 Semmel, Marmelade, weiches Ei, Butter
Großes Prater Frühstück 
	 Semmel, Croissant, Marmelade, Emmentaler, Wachauer Schinken, 
	 weiches Ei, Butter
Porridge
	 Haferflocken, Obst, Cashewmus, Honig, Kokos
French Toast
	 gefüllt mit Banane und Heidelbeeren in Cornflakes-Kruste mit Eis
Breakfastburger
	 Burgerbrot, Frischkäse, Rucola, Paradeiser, 2 Spiegeleier, 
	 wahlweise Speck oder Avocado
Avocadobrot 
	 Avocadocreme, Paradeiser, Rucola, Joseph Brot getoastet 
Speck mit Ei 
	 3 Eier, Speck
Hummus und Oliven
	 Gemüsesticks, hausgemachter Hummus, Oliven, Knäckebrot
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Weingut Jalits, Eisenberg 1/8
Weingut Jalits, Eisenberg 1/8

Weingut Jalits, Eisenberg 1/8
ROTWEIN

WEISSWEIN

FRÜHSTÜCK
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Espresso
Kleiner Brauner
Espresso Macchiato klein
Kleiner Sonntagskaffee 
Doppelter Espresso
Großer Brauner
Espresso Macchiato groß
Großer Sonntagskaffee 
Verlängerter schwarz
Verlängerter braun
Melange
Cappuccino
Caffe Latte
Eiskaffee
Heiße Schokolade
  auf Wunsch Soja oder laktosefreie Milch
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HAUSGEMACHT

VOLEE Eistee

Ingwer-Zitronen-Limonade
  stilles Wasser, Ingwer, Zitrone
  kalt oder warm erhältlich!

Himbeer-Zitronen-Limonade
  stilles Wasser, Himbeer, Zitrone

Ingwer-Zitronen-Soda
  Soda, Ingwer, Zitrone 
 
Himbeer-Zitronen-Soda
  Soda, Himbeer, Zitrone

2,4

1,8

2,6

2,1

3,9

4,2

2,9

4,4

3,3

0,25 0,5

Preise in EUR inkl. MwSt. 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiter*innen!



MONATSKARTE

Preise in EUR inkl. MwSt. 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiter*innen!

1/4 Gansl mit Apfelrotkraut und Erdäpfelknödel | 28

NUR AUF VORBESTELLUNG

MARTINI GANSL 

WEINEMPFEHLUNG 

   5,61/8 Big John
Scheiblhofer, 2018

GANSL  

FRISCHE MOSTVIERTLER WEIDEGANS

Bröselknödel | 5,6

GANSL-EINMACHSUPPE

mit Rucola und Parmesan | 9,5

CREMIGES GANSL-RISOTTO

Erdäpfelknödel, Apfelrotkraut und viel Bratensaft | 8,9

KNÖDEL MIT SAFT

Gansl, Leber, Erdäpfel, Zwiebel und Spiegelei  | 10,9

FEINES GANSLGRÖSTL

Vanilleeis, heiße Himbeeren, Maronipüree | 6,9

HEISSE MARONI-LIEBE
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SUPPE
Rindsuppe 
	 Frittaten oder Lebernockerl oder Grießnockerl
Altwiener Suppentopf
	 Rindsuppe, Frittaten, Gemüse, Rindfleisch

HAUPTSPEISE
Avocado Lover Salat
	 Blattsalat, Avocado, Granatapfel, 
	 Paradeiser, Joseph Brot
Caesar Salat
	 Eisbergsalat, Paradeiser, Croûtons, 
	 gebratene Hühnerstreifen, Caesardressing
Vegane Bowl
	 Jasminreis, Gurken, Granatapfel, 
	 Edamame, Avocado, Kichererbsen
	 Brokkoli, vegane Sesam-Sauce
Lachs Bowl
	 Jasminreis, Lachs, Gurke, Avocado, 
	 Edamame, Salat, Algen, Sesam-Sauce
Hirschgulasch
	 Semmelknödel, Preiselbeeren
Cremespinat 
	 mit Rösti und Spiegelei
Schnitzel
	 Weideschwein mit Erdäpfel-Vogerlsalat 
Spaghetti Bolognese
	 mit Parmesan

DESSERT
French Toast
	 gefüllt mit Banane und Heidelbeeren,
	 in Cornflakes-Kruste mit Eis
Apfelstrudel
	 im Frühlingsrollenteig mit Eis
Nougatknödel
	 mit Butterbrösel
Palatschinke 1 Stk.
	 mit Marille oder Nutella
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Schnitzel Sticks mit Pommes

Sacher Würstel

Süßkartoffel-Pommes

Pommes

Toast

Kleines Schnitzel

Gemischter Salat
	
Schnittlauchbrot

Salzstangerl
 Bio Joseph Brot Salzstangerl,
 Wachauer Schinken, 
 Frischkäse, Rucola, Kren

KLEINE GÄSTE 
GROßER HUNGER

GROßE GÄSTE 
KLEINER HUNGER

Preise in EUR inkl. MwSt. 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiter*innen!
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Chili Chickenburger
	 Knuspriges Hendl, Salat, Paradeiser, Sweet Chili Sauce, Mayo, Pommes, Coleslaw
VOLEE Beef Burger
	 180g Dry Aged Rind, Eisbergsalat, Paradeiser, Cheddar, Speck, 
	 VOLEE Sauce, Zwiebel, Pommes, Coleslaw
 alle Burger werden im Brioche Bun serviert
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FLAMMKUCHEN

Bauern Flammkuchen
Frischkäse, Bio Speck, 
rote Zwiebeln, Käse

Spinat Flammkuchen
Frischkäse, Spinat, 
Paradeiser, Käse

10,5

10,5



Saft
Saft gespritzt
Saft mit Wasser
Apfel, Orange, Johannisbeere 

Soda mit Sirup
Himbeer, Holunder

Soda Zitrone
Wasser mit Sirup
Himbeer, Holunder

Wasser Zitrone
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SAFT

WASSER
Soda 0,25

Soda 0,5

Vöslauer still/prickelnd 0,33

Vöslauer still/prickelnd 0,75
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2,9
2,9
3,4
3,9
3,9
3,9
3,9
3,9

Coca Cola, Cola light, Cola zero
Almdudler
Frucade 
Makava
Red Bull / Red Bull zero
Organics Tonic
Organics Ginger Ale
Organics Bitterlemon
Organics Simply Cola

ALKOHOLFREIHAUSGEMACHT
VOLEE Eistee

Ingwer-Zitronen-Limonade
  stilles Wasser, Ingwer, Zitrone
  kalt oder warm

Himbeer-Zitronen-Limonade
  stilles Wasser, Himbeer, Zitrone

Ingwer-Zitronen-Soda
  Soda, Ingwer, Zitrone 
 
Himbeer-Zitronen-Soda
  Soda, Himbeer, Zitrone
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KAFFEE
Espresso
Kleiner Brauner
Espresso Macchiato klein
Kleiner Sonntagskaffee 
Doppelter Espresso
Großer Brauner
Espresso Macchiato groß
Großer Sonntagskaffee 
Verlängerter schwarz
Verlängerter braun
Melange
Cappuccino
Caffe Latte
Eiskaffee
Heiße Schokolade
  auf Wunsch Soja oder laktosefreie Milch

2,3
2,4
2,4
2,5
3,9
4,1
4,1
4,2
2,9

3
3,1
3,6
3,6
4,9
3,8

TEE
Sonnentor Tee
Kräutertee, Schwarztee, Grüntee, 
Kamillentee, Früchtetee, Pfefferminztee

3,8

Preise in EUR inkl. MwSt. 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiter*innen!



Grüner Veltliner
  Epp-Krottendorfer

  Steinfeder, Hick, Buchental

  Nigl, Piri

Riesling, Berg und Meer
  Fink & Kotzian

Gelber Muskateller 
  Mayer

Gemischter Satz
  Zuschmann

Chardonnay
  Nöstling

2,1

3,6

3,6

4,4

3,9

3,8

3,9

1/8 Flasche

Zweigelt
  Marko, NÖ 

Blaufränkisch
  Szemes

Cuvée
  Big John

1/8

Schladminger Märzen
Gösser Naturradler

Heineken 0,33

Edelweiss Hefetrüb 0,5
3,4
4,2

Fassbier

3,5
3,5

4,1
4,1

0,50,3

2,8
2,8

0,2

Flaschenbier
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Hochriegel Trocken, Rosé
Prosecco 
A-Nobis Rosé Brut

A-Nobis Welschriesling 2018

A-Nobis Grüner Veltliner

0,1 Flasche

3,8
3,9
4,4
4,4
4,4

SCHAUMIGDIGESTIF
Averna 
Averna Sour 
Vodka
Gin 

2,8
3,2
2,8
2,8

2cl

Gin Tonic
Averna Sour
Vodka Wellness
Vodka Makava

6,9
5,5
5,5
6,9

Flasche

20

20

26

24

22

24

3,1

4,2

5,6

18

26

29

Preise in EUR inkl. MwSt. 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiter*innen!

APERITIF
Weißer Spritzer
Sommer Spritzer 0,5
Kaiser Spritzer
Hugo
  1/8 Wein, Soda, Holunder, Minze, Limette
Muskateller Spritzer
  1/8 Muskateller vom Mayer, Soda
Aperol Spritzer
  1/8 Wein, Aperol, Soda, Orange
Prosecco Spritzer
  Prosecco, Soda
VOLEE Spritzer
  Wein, Soda, Johannisbeer, Ingwer, Orange
Gurken Spritzer
  Wein, Soda, Gurke
Lillet Spritzer
  Lillet, Tonic, Soda, Holunder

2,9
3,9
3,9
4,2

4,6

4,9

4,6

4,9

4,9

5,9


